
2024
В GRAND KARAT SOCHI

Новогодниепраздники



GRAND KARAT SOCHI ПРИГЛАШАЕТ НА 
НОВОГОДНИЙ ГАСТРОНОМИЧЕСКИЙ УЖИН 
В РЕСТОРАНЕ КИТАЙСКИЙ САЛОН 
С ПАНОРАМНЫМ ВИДОМ НА НОЧНОЙ СОЧИ

Стоимость билета – 35.000 рублей
ВНИМАНИЕ!

стоимость детского билета с отдельным местом за столом 
также 35.000 рублей

20:30 – 21:30
Приветственный коктейль, профессиональная фотосъёмка, живая музыка

21:30 – 02:00
Гастрономический сет из 8 курсов, безлимитный алкогольный и 
безалкогольный бар (Moet Chandon, итальянские и российские вина и 
крепкие напитки). Сет представляет шеф повар Сергей Минаев, 
музыкальное сопровождение: дуэт «Эксклюзив» и DJ Sasha Manolo

Лотерея для гостей

Для детей в новогоднюю ночь:
Бесплатная детская комната с воспитателем + анимация и детский 
шведский стол с 20.30 в Бальном зале.



ШампаньШампань
Моет Шандон Брют 

Империал, Шампань, 
Франция

ИгристоеИгристое

БелоеБелое

Просекко Тосо 
Миллезимато, Венето, 

Италия

Абрау-Дюрсо Брют д'Ор 
Рислинг, 

Краснодарский край, 
Россия

Боттега Винай 
Совиньон Блан, 
Трентино-Альто 
Адидже, Италия

Шардоне Усадьба 
Дивноморское, 

Краснодарский край, 
Россия

Вионье де Гай-Кодзор, 
Краснодарский край, 

Россия

КрасноеКрасное
Каватина Кьянти, 
Тоскана, Италия

Сира, Усадьба 
Дивноморское 

Краснодарский край, 
Россия

Терруар де 
Гай-Кодзор, 

Краснодарский край, 
России

ВискиВиски
Гленморанж Икс, 

Шотландия 

КоньякКоньяк
Хеннеси VSOP, 

Франция

ВодкаВодка
Грей Гуз, 
Франция

РазнообразиезакусокРазнообразиезакусок 1 курс1 курс
икорный сет (осетровая икра, красная икра, 

икра щуки, оладьи)

татаки из говядины с соусом тоннато и 
чёрным трюфелем

опалённый тунец с авокадо и имбирём

веррин с маринованным лососем, камчатским 
крабом и гуакамоле

белуга холодного копчения, лимонный соус, 
сливочный хрен

тарталетки с:
- креветками и сыром, 

- перепелиным яйцом и раковыми шейками, 
- баклажаном, чесноком и зеленью

овощное ассорти (огурцы, помидоры, редис, 
перец, зелень)

фермерский сыр

Wcome зонаWcome зона

Тирадито из морского гребешка

2 курс2 курс
Лёгкий салат оливье с перепёлкой,

телячьим языком и каперсами

3 курс3 курс
Разобранный тартар из телячьего

костреца с копчёными сморчками и
дроблёным перцем

4 курс4 курс
Кокот с тигровыми креветками

под корочкой из сулугуни

5 курс5 курс
Угольная треска с сабайоном
на шампанской и чёрной икре

6 курс6 курс
Утиная грудка с печёным

яблоком и вишней

7 курс7 курс
Лаймовый сорбет

сладкий стол per pastry chef

Меню новогоднего гала-ужинаМеню новогоднего гала-ужина



Новогодние

Специальное
-12%

-15%

каникулы

предложение

Живая музыка в ресторане Passage, 
начало в 20:30

2 января в Lounge Bar с 21.00 до 24.00 
DJ Sasha Manolo

Детская программа

1 Января - Дуэт Мивари (вокал+инструментал)
2 Января - Дуэт Эксклюзив
3 Января - Дуэт Эксклюзив
4 Января - Дуэт Эксклюзив
5 Января - Дуэт Мивари (вокал+инструментал)
6 Января - Дуэт Эксклюзив
7 Января - Дуэт Эксклюзив

При приобретении билета на Новогодний 
банкет 2024 и бронировании от 3 
ночей будем рады предоставить скидку 
в размере 15% от открытого тарифа 
«Проживание и завтрак».2 и 4 января – детская дискотека 

с 19:00 до 21:00 в Бальном зале. 
Бесплатно для гостей отеля
3 января - детский мастер-класс 
«Новогодние имбирные печенья» 
в 12:00 и 15:00.
Бесплатно для гостей отеля

При покупке билета на Новогодний 
банкет 2024 предоставляется скидка 
на проживание 12% от открытого 
тарифа «Проживание и завтрак».


